
BROCHURE GROUPE

RENSEIGNEMENTS ET RÉSERVATION SUR
RESATERRAVINEA@GMAIL.COM



VISITE DE LA MINE
À PARTIR DE 20 PERSONNES MINIMUM

T E R R A  V I N E A 2025

Idéalement situé au cœur des Corbières, Terra
Vinea vous accueille à seulement 15 minutes de
Narbonne, dans le joli village de Portel-des-
Corbières.

A 80 m de profondeur, arpentez près de 800 m de
galeries souterraines. Admirez le paysage formé
par de nombreux tonneaux de vieillissement de
vins qui vous guideront tour à tour, dans une villa
romaine antique, un banquet médiéval, un lac
souterrain ou encore un musée du travail de la
vigne.

Laissez-vous surprendre par une animation son et
lumière sublimant une immense voûte terrestre
telle une Cathédrale.

Vos sens en éveil après ce surprenant voyage
dans le temps, vous vous délecterez d’une
dégustation de différents vins locaux
rigoureusement sélectionnés.

(au lieu de 16.50€)
10.90€ TTC

TARIF ADULTE

PRESTATIONS

16°C toute l’année

Durée : 1h30 / 2h00

Visite guidée en français

Photos autorisées

Parking gratuit et
accessible aux bus

(dégustation comprise)

Large sélection de vins et
produits locaux en boutique

Gratuité pour le chauffeur de
bus et l’accompagnateur

La visite n’est pas accessible aux personnes à mobilité réduite, car le
parcours débute par la descente de 115 marches. 



DÉJEUNER
DANS NOTRE RESTAURANT LE GRENACHE

T E R R A  V I N E A 2025

Notre restaurant “Le Grenache” profite d’un
emplacement isolé, idéal pour un déjeuner de
groupe.

Sa superficie et son aménagement permettent
d’accueillir des groupes de différentes tailles et
de créer un espace dédié pour profiter
sereinement de votre repas.

Notre chef vous concocte des plats savoureux,
entièrement fait-maison à partir de produits frais.

MENU E + P + D

PRESTATIONS

Possibilité d’ajouter
bouteilles de vin

Salle climatisée

Capacité d’accueil :
140 personnes max.

Ouvert uniquement
 le midi

Nous nous adaptons aux différents régimes alimentaires (végétarien,
végétalien, sans gluten, sans sel, etc...). Le préciser lors de votre réservation.

BUFFET DEBOUT
OU

Café inclus

Repas offert au chauffeur de bus



T E R R A  V I N E A 2025

ENTRÉES

FORMULE

PLATS

DESSERTS

ENTRÉE + PLAT + DESSERT 

To
us

 n
os

 plats sont fait-m
aison

 et préparés sur p

la
ce

BOUTEILLES DE VIN
VIN ROUGE / BLANC / ROSÉ

+ 8.00€ TTC / bouteille
1 bouteille pour 4 personnes

25€ 

café inclus - hors
 v

in
sTTC/

personne

Salade d’endive, noix et roquefort
ou

Velouté de lentilles au foie gras
 ou

Tartare aux deux saumons, 
crème citron vert

Filet de poulet basquaise
ou

Dos de cabillaud rôti au citron
ou

Sauté de porc au romarin

Mousse au chocolat saveur Kahlua
ou

Tarte aux fruits de saison
ou

Pain perdu à l’ancienne, 
avec sa boule de glace

ACCOMPAGNEMENT
Purée à l’ancienne

ou
Poêlée de légumes du moment

ou
Gratin de macaronis

ou
Riz basmati

Carte valable de février à avril 2025. 

Supplément kir cassis seul
Supplément amuse-bouche et kir cassis 
Supplément fromage : Brie truffé et escargot de salade

+3€/PERS
+5€/PERS

+3€/PERS

BOUTEILLES D’EAU
EAU PLATE 75CL

EAU PÉTILLANTE 75CL

+ 4.00€ TTC / bouteille



NOM DU GROUPE : ........................................................................................................................
PRÉNOM ET NOM DU RESPONSABLE : ..........................................................................................
DATE DE VENUE : ..........................................................................................................................
NOMBRE DE PERSONNE (HORS CHAUFFEUR) : .............................................................................
FAUT-IL PRÉVOIR LE REPAS POUR LE CHAUFFEUR DE BUS ? :      OUI   -    NON
ALLERGIES OU RÉGIMES ALIMENTAIRES À RESPECTER :         OUI   -    NON 
......................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................
..........................................................................................................................................

CHOIX DU MENU - IDENTIQUE POUR TOUT LE GROUPE

                             SUPPLÉMENT AMUSES-BOUCHE

                             SALADE D’ENDIVE, NOIX ET ROQUEFORT
                             VELOUTÉ DE LENTILLES AU FOIE GRAS
                             TARTARE AUX DEUX SAUMONS, CRÈME CITRON VERT

                              FILET DE POULET BASQUAISE
                              DOS DE CABILLAUD RÔTI AU CITRON
                              SAUTÉ DE PORC AU ROMARIN

                              PURÉE À L’ANCIENNE
                              POÊLÉE DE LÉGUMES DU MOMENT
                              GRATIN DE MACARONIS
                              RIZ BASMATI

 SUPPLÉMENT FROMAGE : BRIE TRUFFÉ ET ESCARGOT DE SALADE

                              MOUSSE AU CHOCOLAT SAVEUR KAHLUA
                              TARTE AUX FRUITS DE SAISON
                              PAIN PERDU À L’ANCIENNE, AVEC SA BOULE DE GLACE

CHOIX DES BOISSONS

                                KIR CASSIS - QTÉ  : .......
                                VIN ROUGE - QTÉ : .......
                                VIN BLANC - QTÉ : .......
                                VIN ROSÉ - QTÉ : .......
                                EAU PLATE 75CL - QTÉ : .......
                                EAU PÉTILLANTE 75CL - QTÉ : .......

T E R R A  V I N E A 2025

FORMULAIRE DE CHOIX
FORMULE ENTRÉE + PLAT + DESSERT 

(détails et prénom à préciser)

à compléter et à nous retourner au plus tard 15 jours avant votre venue pour confirmer la réservation



T E R R A  V I N E A 2025

FROID

FORMULE 

CHAUD

DESSERTS

BUFFET 11 CHOIX

To
us

 n
os

 plats sont fait-m
aison

 et préparés sur p

la
ce

BOUTEILLES DE VIN
VIN ROUGE / BLANC / ROSÉ

+ 8.00€ TTC / bouteille
1 bouteille pour 4 personnes

27.50€ 

café inclus - hors
 v

in
sTTC/

personne

Panier de crudités de saison
Présentoir de charcuterie

Trilogie de fromage
Canapé jambon cru

Canapé saumon fumé
Canapé crevette curry
Navette veau et thon

Mini-sandwich crudités
Mini-sandwich poulet mariné

Mini-sandwich thon

Pain à l’ancienne garni façon raclette
Brochette de poisson

Velouté de légumes du moment

Salade de fruits
Mousse au chocolat saveur Kahlua

Tarte aux fruits de saison
Tiramisu pommes caramélisées

Formule indisponible en juillet et août

BOUTEILLES D’EAU
EAU PLATE 75CL

EAU PÉTILLANTE 75CL

+ 4.00€ TTC / bouteille

APÉRITIF
KIR CASSIS

KIR ROYAL CASSIS 
COCKTAIL MAISON FAÇON SANGRIA

+3€/PERS

+7.50€/PERS

+3€/PERS



NOM DU GROUPE : ........................................................................................................................
PRÉNOM ET NOM DU RESPONSABLE : ..........................................................................................
DATE DE VENUE : ..........................................................................................................................
NOMBRE DE PERSONNE (HORS CHAUFFEUR) : .............................................................................
FAUT-IL PRÉVOIR LE REPAS POUR LE CHAUFFEUR DE BUS ?  :    OUI   -    NON
ALLERGIES OU RÉGIMES ALIMENTAIRES À RESPECTER :         OUI   -    NON 
......................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................
..........................................................................................................................................

11 CHOIX À SÉLECTIONNER

                             PANIER DE CRUDITÉS DE SAISON
                             PRÉSENTOIR DE CHARCUTERIE             
                             TRILOGIE DE FROMAGE
                             CANAPÉ JAMBON CRU
                             CANAPÉ SAUMON FUMÉ
                             CANAPÉ CREVETTE CURRY
                             NAVETTE VEAU ET THON
                             MINI-SANDWICH CRUDITÉS
                             MINI-SANDWICH POULET MARINÉ
                             MINI-SANDWICH THON

                              PAIN À L’ANCIENNE GARNI FAÇON RACLETTE
                              BROCHETTE DE POISSON
                              VELOUTÉ DE LÉGUMES DU MOMENT

                              SALADE DE FRUITS
                              MOUSSE AU CHOCOLAT SAVEUR KAHLUA
                              TARTE AUX FRUITS DE SAISON
                              TIRAMISU POMMES CARAMÉLISÉES

CHOIX DES BOISSONS

                                KIR CASSIS - QTÉ  : .......
                                KIR ROYAL CASSIS - QTÉ : .......
                                COCKTAIL MAISON FAÇON SANGRIA - QTÉ : .......
                                VIN ROUGE - QTÉ : .......
                                VIN BLANC - QTÉ : .......
                                VIN ROSÉ - QTÉ : .......
                                EAU PLATE 75CL - QTÉ : .......
                                EAU PÉTILLANTE 75CL - QTÉ : .......

T E R R A  V I N E A 2025

FORMULAIRE DE CHOIX
FORMULE BUFFET 11 CHOIX

(détails et prénom à préciser)

à compléter et à nous retourner au plus tard 15 jours avant votre venue pour confirmer la réservation



LOCATION DE SALLE
SÉMINAIRES - TEAM BUILDING - ÉVÈNEMENTS

T E R R A  V I N E A 2025

Terra Vinea vous propose sa magnifique salle avec une
vue panoramique à 280° sur le Massif des Corbières.

Avec ses 200m², c’est un lieu idéal pour l’organisation de
vos réunions, séminaires, team building ou tout autre
évènement.

Elle permet d’accueillir jusqu’à 160 personnes et est
équipée de tout le matériel nécessaire (tables, chaises,
WI-FI, vidéoprojecteur, sonorisation avec micro).

ACCUEIL PETIT-DÉJEUNER
DE 7H30 À 9H30 

café ou thé
jus d’orange
viennoiseries
eau

PRESTATIONS

de 0 à 50 personnes

500€ TTC

de 51 à 100 personnes

950€ TTC

de 101 à 160 personnes

1500€ TTC

Accueil petit-déjeuner

+ 8.25€ TTC / personne
COLLATION SUCRÉE
 À 16H30

mignardises au choix
boissons chaudes
boissons froides

Collation sucrée

+ 11.55€ TTC / personne



VISITE SCOLAIRE
T E R R A  V I N E A 2025

Embarquez dans le Petit Train qui vous amènera
aux portes de l’ancienne mine.

A 80 m de profondeur, arpentez près de 800 m
de galeries souterraines et découvrez l’histoire
de la vigne et du vin de l’Antiquité à nos jours
grâce à différentes reconstitutions (villa gallo-
romaine antique, banquet médiéval, musée du
travail de la vigne...).

Une animation son et lumière sublimant une
immense voûte terrestre telle une Cathédrale
vous surprendra dès le début de la visite.

Partenaire

Pass Culture
Offres collectives

5.40€ TTC
TARIF MATERNELLE

PRESTATIONS

Gratuité pour le
chauffeur de bus

6.50€ TTC
TARIF PRIMAIRE

7.60€ TTC
TARIF COLLÈGE/LYCÉE

TARIF ADULTE
10.90€ TTC

1 accompagnateur gratuit
 pour 10 élèves payants

INFORMATIONS
Durée : 1h30
16°C toute l’année
Photos autorisées
Parking gratuit et accessible aux bus

Un livret de jeu "Pars à l'aventure avec Benjamin l'explorateur" est à
récupérer en caisse, sur demande, le jour de la visite (1 livret par enfant
payant, jusqu’à 12 ans).



T E R R A  V I N E A 2024

Art 1. Confirmation de réservation
Le service de réservation groupe ne
concerne que les groupes de minimum 20
personnes. Toute réservation n’est
confirmée qu’après retour du devis signé
avec l’apposition « Bon pour Accord ».
Pour toute réservation dans notre restaurant
“Le Grenache”, un acompte de 30% sera
demandé.

Art 2. Garantie de réservation
Le nombre de personnes communiqué au
service de réservation groupe 15 jours avant
la prestation, constituera la base de
facturation, même si le groupe s’avère
inférieur à celui initialement prévu le jour de
la visite.
Pour toute réservation dans notre restaurant
“Le Grenache”, le nombre de personnes et le
choix du menu doivent nous être
communiqué 15 jours avant la prestation,
sans quoi la prestation ne pourra être
garantie. 

Art 3. Gratuités
Pour les groupes d'adultes (+20 personnes),
gratuité systématique pour le chauffeur du
bus concernant la visite et le déjeuner.
Pour les groupes scolaires, 1
accompagnateur gratuit pour 10 élèves
payants. Gratuité systématique pour le
chauffeur du bus.

Art 4. Modalité de règlement
Le règlement peut se faire par virement anticipé
ou directement sur place avant la visite. Sur
place, le client peut procéder au paiement :
- soit par chèque à l’ordre de Terra Vinea
- soit par carte bleue
- soit en espèces
Pour les administrations publiques, le
règlement peut se faire exceptionnellement à
réception de la facture, et en tout état de cause
dans un délai maximum de 30 jours. Dans ce
cas, un bon de commande devra être donné en
caisse le jour de la visite.
En cas de paiement anticipé, aucun escompte
ne sera pratiqué.

Art 5. Annulation et remboursement
Toute annulation devra impérativement être
communiquée 72 heures avant la prestation et
dans ce cas donnera lieu à remboursement.
L'annulation doit être adressée par mail à
resaterravinea@gmail.com. En cas d'annulation
sans préavis, la totalité des sommes versées
sera conservée à titre d’indemnité.

Art 6. Prix
Tous les prix des produits et services proposés
à la vente sur le site www.terra-vinea.com et
les brochures de l’année sont exprimés en
euros toutes taxes comprises.
SETSN – Terra Vinea se réserve la faculté de
modifier ses prix à tout moment mais s’engage
à appliquer les tarifs en vigueur lors de
l’enregistrement de la commande sous réserve
de la disponibilité des produits à cette date. 

CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE
EXTRAITS DES CGV AU 01/09/2022


