
LE GRENACHE
À TERRA VINEA

CARTE 
ET FORMULES



Entrées

Desserts

Plats
Tartare saumon frais, vodka

Stolichnaya, pomme, citron vert
ou

Samoussas croquants de chèvre,
miel de châtaignier, noix, thym

ou
Moules farcies aux amandes effilées

et caramélisées 
ou

Tartare tomate Arlequin et
Minestrone Mozzarella Pesto 

ou
Bruschetta pan con tomate

et charcuterie des Halles de Narbonne
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 NOS FORMULES

ENTRÉE 
+ 

PLAT

20€

PLAT
+ 

DESSERT

ENTRÉE
+

PLAT
+ 

DESSERT

22€ 25€

Supplément :
assortiment de

fromages fermiers 

+5€ 

10€

Assortiment de fromages fermiers 
ou

Marquise chocolat Royal Bitter,
caraque lactée 

ou
Crème Catalane

vanille et cassonade
ou

Brioche pain perdu et glace
ou

Panna cotta,
amande, fruits exotiques

ou
Tarte fine aux pommes

et glace vanille
 

Tournedos Saumon et 
Loup vapeur, huile vierge

ou
Paleron Taureau, jus Gardianne

ou
Coustellous (poitrine de porc),

laquée soja
ou

Bavette d’Aloyau, 
sauce vigneronne Portel

ou
Blancs de poulet Cajun

 

18€

8€

Choisissez votre plat à la carte 
ou une formule
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MENU ENFANT

9€
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JUSQU'À 12 ANS

Entrée

Plat
Aiguillettes de poulet Cajun, avec

pommes de terre au four et légumes

Dessert
Marquise chocolat 

ou
 Glace

Liste des allergènes les plus courants
 POUR TOUT RENSEIGNEMENT, N’ HÉSITEZ PAS À DEMANDER À NOS SERVEURS

SOJA GLUTEN SÉSAMELUPIN FRUITS À
COQUE

ARACHIDE CÉLERI

LAIT MOUTARDEOEUFSSULFITES MOLLUSQUESPOISSONS CRUSTACÉS
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Croquant de Chèvre


