
LE GRENACHE
À TERRA VINEA

CARTE 
ET MENUS



Nos entrées

Nos plats Nos desserts

Nos salades

12.90€

Bouquet de crevettes 12.90€

15.00€

Tarte au saumon et poireaux 

Assortiment de charcuteries

15.00€

Toasts au foie gras 
et pain d'épices confit

Salade César
salade, tomate, poulet croustillant, parmesan, croûtons, sauce César

12.90€

Salade Italienne 
salade, tomate, jambon de parme, billes de mozzarella, poivrons,
maïs, olives noires, parmesan

15.00€

Seiche au chorizo 17.90€

Bar grillé à la plancha 19.90€

Pièce du boucher 17.90€

Filet de bœuf Rossini revisité 19.90€

Burger maison Terra Vinea
viande de bœuf grillée, salade, tomate, oignons, cheddar

17.90€
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et ses légumes du soleil

Camembert truffé au four 19.90€
avec sa charcuterie des Halles de Narbonne

À LA CARTE

Soufflé Citron Yuzu 5.90€

Soufflé Grand Marnier 5.90€

Soufflé Mango Coco 5.90€

Baba au rhum 5.90€

Tarte citron meringuée 5.90€

Tarte Tatin 5.90€

Tiramisù au café 5.90€

Boules de glace au choix 5.90€
Glace artisanale : café, chocolat, noix de coco, rhum raisin, vanille
Sorbet : citron, fraise, passion, pêche de vigne, poire

(selon saisonnalité) 



Menu à 22.90€ Menu à 26.90€

ENTRÉE

PLAT

DESSERT À LA CARTE

Bouquet de crevettes
ou

Assortiment de charcuteries
ou

Salade César

Pièce du boucher
ou

Seiche au chorizo
ou

Burger maison Terra Vinea

ENTRÉE

PLAT

DESSERT À LA CARTE

Tarte au saumon et poireaux
ou

Salade Italienne
ou

 Toasts au foie gras
et pain d'épices confit

 

Filet de bœuf Rossini revisité
ou

Bar grillé à la plancha 
et ses légumes du soleil

ou
Camembert truffé au four 
et sa charcuterie des Halles de Narbonne 
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ENTRÉE + PLAT +  DESSERT ENTRÉE + PLAT + FROMAGE 
+ DESSERT

NOS MENUS

Menu enfant à 9.90€ 

PLAT DESSERT

2 boules de glace*
ou

Mousse au chocolat

Nuggets de poulet
ou

Steak haché
ou

Filet de rouget
(servis avec frites ou légumes)

JUSQU'À 12 ANS

ASSIETTE DE FROMAGE

*Au choix parmi les parfums ci-dessous :
Glace artisanale : café, chocolat, noix de coco, rhum raisin, vanille
Sorbet : citron, fraise, passion, pêche de vigne, poire

(selon saisonnalité) 



Liste des allergènes les plus courants
 POUR TOUT RENSEIGNEMENT, N’ HÉSITEZ PAS À DEMANDER À NOS SERVEURS

SOJA

LAIT

GLUTEN

FRUITS À COQUE

MOUTARDE

MOLLUSQUES

OEUFS

ARACHIDE CÉLERI SULFITES

SÉSAMELUPIN

POISSONS CRUSTACÉS



LE GRENACHE
À TERRA VINEA

CARTE 
DES BOISSONS

ET VINS



LAIT GLUTEN

Boissons sans alcool

2.50€

 Coca-Cola, Coca-Cola Zéro 2.50€

2.50€

 Ice Tea

 Orangina

2.50€

Schweppes Agrumes

Boissons alcoolisées
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Eaux minérales

Boissons chaudes

2.50€Minute Maid Pomme ou Orange

2.50€Perrier

2.20€Limonade

1.80€Sirop à l'eau

2.50€Diabolo

fraise, menthe, pêche, citron, grenadine, orgeat

fraise, menthe, pêche, citron, grenadine, orgeat

33CL

33CL

33CL

33CL

33CL

33CL

33CL

3.00€Verre de muscat

15.00€Bouteille de Muscat

14CL

75CL

3.00€Kir 12CL

4.00€

Ricard 2.50€

Whisky

5.00€Whisky Coca-Cola ou Orange

4CL

2CL

4CL

5.00€Get 27 4CL

5.00€Armagnac

5.00€Cognac

4CL

4CL

5.00€Rhum 4CL

1.50€Bouteille eau plate

2.50€Bouteille eau plate

50CL

1L

1.50€Bouteille eau gazeuse 50CL

Bières

3.00€

Bouteille artisanale 3.20€

Panaché

Pression artisanale

2.50€

25CL

33CL

25CL

Blonde, Blanche, Brune ou Rousse

4.00€Martini Blanc ou Rouge 6CL

2.50€Bouteille eau gazeuse 1L

1.50€Café expresso

3.00€Double expresso

1.80€Café noisette

3.00€Café crème

3.00€Cappuccino

3.00€Chocolat chaud

3.00€Thé ou infusion

CARTE DES BOISSONS

Allergènes les plus courants

St Jean de Minervois - AOP Minervois

St Jean de Minervois - AOP Minervois
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CARTE DES VINS

Vous avez aimé nos vins ? 
Retrouvez-les dans notre
boutique ou sur notre
boutique en ligne
www.nectar-vinum.com en
scannant le QR Code  

Allergène le plus courant

SULFITES

Vins blancs 

Vins au verre

3.00€

Rocbère 2.50€

Le Moelleux

Vins rosés

14CL

14CL

Les pichets
Rocbère 6.50€50CL

Blanc, Rosé ou Rouge - Les Caves Rocbère - AOP Corbières

Blanc ou Rosé - Cave de Pomerols - IGP Côte de Thau

Blanc, Rosé ou Rouge - Les Caves Rocbère - AOP Corbières

Rocbère 11.00€1L
Blanc, Rosé ou Rouge - Les Caves Rocbère - AOP Corbières

11.30€

Le Moelleux 10.30€

16.50€

Gris Blanc

Larguez les Amarres

12.60€

Domaine Haut Gléon

75CL

75CL

75CL

75CL

Cave de Pomerols - IGP Côte de Thau

Château Valmont - AOP Corbières

Gérard Bertrand - AOP La Clape

Château Haut Gléon - AOP Corbières

10.30€

Picpoul de Pinet 9.80€

Signa Terra

Le Moelleux

27.30€

75CL

75CL

75CL

Cave de Pomerols - IGP Côte de Thau

Cave de Pomerols - IGP Côte de Thau

Cellier d'Orfée - AOP Corbières

Vins rouges

14.60€

La Pompadour 14.40€

L'Aventure 75CL

75CL
Cave de Castelmaure - AOP Corbières

Château Valmont - AOP Corbières

33.00€

Grand Réserve 29.00€

38.00€

Signature

N°3 Castelmaure

33.00€

L'Eloge, vieillit à Terra Vinea

75CL

75CL

75CL

75CL

Château de Lastours - AOP Corbières

Cave de Castelmaure - AOP Corbières

Château Valmont - AOP Corbières

Château Valmont - AOP Corbières

40.00€

190.00€

L'Hospitalitas

Ego in Terra

55.00€

Clos d'Ora

75CL

75CL

75CL

Cellier d'Orfée - AOP Corbières

Gérard Bertrand - AOP La Clape

Gérard Bertrand - AOP La Clape

39.00€Cigalus 75CL
Gérard Bertrand - AOP La Clape

5.00€L'Eloge, vieilli à Terra Vinea 14CL
Château Valmont - AOP Corbières

25.50€Sextant 14CL
Cellier d'Orfée - AOP Corbières


