Prix nets, susceptibles d'étre modifiés & tout moment. Service compris. Boissons non comprises. Liste des allergénes consultable a 'accueil du restaurant. v Végétarien.

RN\ _/,fr/_f ‘A

LE GRENACHE ™~
TER R A-VINEA

FORMULES

ENTREE + PLAT

PLAT + DESSERT ...
ENTREE + PLAT + DESSERT

ENTREES

Velouté de butternut, creme de chataignes By .oocoveevveeierienieniericeiceeceeene 13.00€
(e 2 e ) e T R e e rer O e 3 2R (S WO 13.00€
Pissaladiere aux @anChois .......cccooiiiiiiiiincc e 13.00€
Paté campagnard, CONAIMENTS ..c.ociiiiiiiiieieieteee et 13.00€

PLATS

Confit de canard, persillade, pommes de terre sautées ........ccccvceverveninieennene, 20.00€
BUTger PUEA POTK ..ot 20.00€
Aioli de Merlu, tagliatelles ....ooiiiirieieiee e e 20.00€
Rouille dencornets, tagliatelles ......cccc..c.... ...20.00€
Galette de légumes a la thai (NON PIQUANT) M ...eieiviveviiieee e 20.00€

DESSERTS

Brie fourré @ EEDRS .. e oo eesneionreeneevagresesnesesslerehe o Nerervererveseruellonenas 9.00€
LR R REN )] (i A I — ot N SRS /U SRS

Sabayon aux agrumes
Croustillant auXx trois ChoCOoIats ..oioiiiiiiieiiie e 9.00€




Prix nets, susceptibles d’étre modifiés & tout moment. Service compris. Boissons non comprises. Liste des allergénes consultable a I'accueil du restaurant.

LE GRENACHE
TERRA-VINEA
MENU ENFANT | usqua 12 ans
ENTREE|+ PLAT + DESBERT .x:.. .l S U o 11.90¢€

Croquettes de fromage
Burger ou Rouille dencornets
Croustillant aux trois chocolats ou Glace

BON PLAN

SUR LE VIN CONSOMME AU RESTAURANT,
BENEFICIEZ DE 15% DE REMISE EN BOUTIQUE

“non applicable sur le champagne “cuvée brut”.

Offre non cumulable, valable sur présentation du ticket de caisse, uniquement le jour de votre passage au restaurant.

NOTRE EQUIPE EST
HEUREUSE DE VOUS
ACCUEILLIR.

PARTAGEZ VOTRE
EXPERIENCE!
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	et préparés sur place
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